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The Dock lounge&snack

P O U R  V O T R E  S A N T É  E T  L E  R E S P E C T  D E  N O T R E  E N V I R O N N E M E N T .
C E T T E  C A R T E  A  É T É  E L A B O R É E  D A N S  L E  C A D R E  D E  N O T R E  P R O J E T 
A P O R T A M .  N O U S  V O U S  P R O P O S O N S  U N E  O F F R E  É Q U I L I B R É E  Q U I 
C O N J U G U E  P L A I S I R  G U S T A T I F ,  R E S P E C T  D E  L ’ E N V I R O N N E M E N T  E T 
S O U T I E N  A U  D É V E L O P P E M E N T  L O C A L . À  T R A V E R S  A P O R T A M ,  N O U S 
A S P I R O N S  A  T R A N S M E T T R E  D U  B O N H E U R …  P A R  L A  G A S T R O N O M I E .
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Boissons
C A F É S  E T  I N F U S I O N S

Expresso, expresso coupé, café allongé, 
lait chaud

2,75

Café au lait, bombón (lait concentré), 
cappuccino 

3

Thé vert, rouge, noir, earl grey, menthe, 
camomille, rooibos

3

Café latte ou frappuccino
(classique, vanille ou caramel)

3,50

Carajillo (expresso) au rhum, whisky, 
Baileys…

4,50

Café viennois (avec chantilly) 5
Café irlandais (avec whisky irlandais  
et chantilly)

7

J U S

Pêche, orange, ananas, tomate 3,50

E A U X

Naturelle ou gazeuse 70 cl
(microfiltrée et mise en bouteille) 

2,95

Naturelle ou gazeuse 33 cl 2

S O D A S

Bitter, Coca Cola, Coca Cola 00,
Fuze Tea, Citron, Orange, Ginger Ale, 
Ginger Beer, Sprite, Tonic Classique, 
Tonic 0, Tonic fraise

3,50

Appletiser Pomme 4,50

C O C K T A I L S  S A N S  A L C O O L

San Francisco 
Jus d’orange, d’ananas et de pêche
avec grenadine

8

Sequito 
Citronnade, menthe 

8

Colada Virgen 
Jus d’ananas, lait de coco 

8

B I È R E S  &  C I D R E 

Caña (Bière pression) 33 cl 3,75
Budweiser, Daura Sans Gluten,
Free Damm Classique ou Brune, 
Guinness, Franziskeiner 33 cl

4

Grahame Pearce Lager ou Brown 33 cl
(De Minorque)

4,50

Bière double 50 cl 5
Cidre Magners 50 cl 5

A P É R I T I F S 

Aperol, Campari, Martini Bianco,  
Martini Rosso, Pimm´s

7

Vermut Antich Original   7,50

S A N G R I A 

Rouge ou blanche, style 
méditerranéen

6 verre / 27 carafe
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Vins
M O U S S E U X  

Vallformosa Mistinguett  
Brut Nature   
D.O. Cava, Espagne.
Xarel·lo, Macabeo, Parellada

4,50
23      

Juvé & Camps Essential Púrpura  
Reserva Brut 
D.O. Cava, Espagne. 
Xarel·lo, Macabeo, Parellada 

32     

Moët & Chandon Imperial Brut 
A.O.C. Champagne, France. 
Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Noir

79    

Cocktails
C O C K T A I L S  D ’ A P É R I T I F

Aperol Spritz 
Cava, Aperol, soda 

10

Cosmo 
Vodka, triple sec, jus de cranberry, citron vert

10

Manhattan
Whisky, vermouth rouge 

7

Negroni 
Gin, Campari, vermouth rouge 

9

B L A N C S   

Sommos Chardonnay  
D.O. Somontano, Espagne. 
Chardonnay 

4,50
21      

La Viña del Abuelo  
D.O. Rueda, Espagne.
Verdejo 

5,50
23    

R O S É S  

Raimat Clamor  
D.O. Costers del Segre, Espagne. 
Cabernet Sauvignon, Merlot 

4,50
21      

Muga 
D.O. Rioja, Espagne.  
Garnacha, Viura 

6
28    

R O U G E S

Legaris Roble 
D.O. Ribera del Duero, Espagne. 
Tinta Fina 

4,50
21      

Ramón Bilbao Crianza  
D.O. Rioja, Espagne.
Tempranillo 

6
28    
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Cocktails
C O C K T A I L S  C L A S S I Q U E S 

Bloody Mary 
Vodka, tomate, citron vert, épices 

10

Caipirinha 
Cachaça, citronnade, menthe

10

Daiquiris (rhum blanc et citron) 
Classique, fraise, mangue ou fruit de la 
passion 

10

Mojitos (rhum et menthe)
Classique, fraise, mangue ou fruit de la 
passion

10

Margaritas (tequila et citron)
Classique, fraise, mangue ou fruit de la 
passion

10

Piña colada 
Ron, puré de coco, piña 

12

Pomada granizada  
Gin Xoriguer, citronnade

10

Gin Tonics 
Xoriguer, Beefeater, Seagram’s,  
Seagram’s 00, Puerto de Indias Fresa 

 
10,50

Bombay Sapphire, Tanqueray  12,50
Bulldog, Hendrick’s, Gin Mare  14,50

S P I R I T U E U X verre  / combo

B R A N D Y  E T  C O G N A C  
Magno 
Cardenal Mendoza, Courvoisier 

6
10

G I N  
Xoriguer, Beefeater, Seagram’s, 
Seagram’s 00, Puerto de Indias Fresa
Bombay Sapphire, Tanqueray
Bulldog, Hendrick’s, Gin Mare  

7

9
11

10,50

12,50
14,50

L I Q U E U R S  
Hierbas de Menorca, Orujo, 
Pacharán, Limoncello, Amaretto, 
Baileys, Cointreau, Kahlúa,  
Gran Marnier, Tia Maria 
Jägermeister, Drambuie 

6

8

R H U M  
Bacardi, Brugal Extra Viejo,  
Captain Morgan 
Havana 7 
Matusalem 15 Years

7

9
11

10,50

12,50
14,50

T E Q U I L A  
José Cuervo 
Don Julio

7
13

V O D K A
Absolut, Smirnoff Red  
Cîroc
Grey Goose

7
9

11

10,50
12,50
14,50

W H I S K Y 
Famous Grouse, Jameson, Ballantine’s, 
Ballantine’s light, Dewar’s White Label,
Johnnie Walker Red label
Jack Daniels, Johnnie Walker Black Label 
Macallan 12 años, Cardhu

7

9
11

10,50

12,50
14,50
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B A L I N A I S

Relax: Deux bouteilles d’eau et fruits frais 
coupés

39

Burbujas: Une bouteille de Moët & Chandon 
Impérial Brut, deux bouteilles d’eau et fruits 
frais coupés

99
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J O U R N É E S  À  T H È M E 

De 12 à 19 h

L U N D I  L O C A L 
Pomada
Bière locale
Spécialités baléares à partager 

7
3,50

18

M A R D I  C A R I B É E N 
Mojitos
Guacamole  

8
8

M E R C R E D I  I T A L I E N  
Aperol Spritz
Pizzas

8
12

J E U D I  A V E C  C L A S S E  
Moët & Chandon Imperial Brut
Bikini Truffé

65
9

V E N D R E D I  T A P A S 
Vin rouge Legaris Roble
ou vin blanc La Viña del Abuelo
Croquetas (Boulettes croustillantes 
variées à base de béchamel)
Patatas bravas (Pommes de terre 
sautées servies avec une sauce à l’ail)

19 3,50

9

6,50

S A M E D I  E X O T I Q U E
Piña colada
Brioche au crabe et aux langoustines

9
11

D I M A N C H E  V I T A L  
Smoothies
Salades

6
12




