Blue Café

Empresa
MENORCA
@artiemhotels #ARTIEMLOVERS Certificada



aportam

CUIDANDO TU SALUD, RESPETANDO NUESTRO ENTORNO.
HEMOS DISENADO ESTA CARTA SIGUIENDO NUESTRO PROYECTO
APORTAM, OFRECIENDO UNA PROPUESTA EQUILIBRADA

QUE UNE SABOR, RESPETO AL MEDIOAMBIENTE Y CREA
PROSPERIDAD EN EL ENTORNO. CON APORTAM QUEREMOS
INSPIRAR FELICIDAD A TRAVES DE LA ALIMENTACION.

MENORCA

RESERVA DE BIOSFERA

Blue Café

Certificada



Bebidas

CAFES E INFUSIONES

Café solo, cortado, americano, 2,75
leche caliente

Café con leche, bombén (leche 3
condensada), cappuccino

Té verde, rojo, negro, earl grey, menta, 3
manzanilla, rooibos

Café latte o frappuccino 3,50
(clasico, vainilla o caramelo)

Carajillo de ron, whisky, Baileys,... 4,50
Café vienés (con nata) 5
Café irlandés (con whisky irlandés y nata) 7
ZUMOS

Melocotén, naranja, pifa, tomate 3,50
AGUAS

Natural o con gas 70 cl 2,95
(microfiltrada y embotellada)

Natural o con gas 33 cl 2
REFRESCOS

Bitter, Coca Cola, Coca Cola 00, 3,50
Fuze Tea, Limén, Naranja, Ginger Ale,

Ginger Beer, Sprite, Tonica Regular,

Ténica 0, Tonica Fresa

Appletiser Manzana 4,50
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BATIDOS PROTEICOS
Proteina de suero de leche

Cereales 7
Proteina en polvo con avena, yogur,

leche baja en grasa y miel

Manzana 7
Proteina en polvo con manzana fresca,

yogur, circuma y nuez moscada

Platano 7
Proteina en polvo, platano fresco,

leche baja en grasa y vainilla

Mani 7
Proteina en polvo, mantequilla de

cacahuete, leche baja en grasa y canela

COCTELES SIN ALCOHOL

San Francisco 8
Zumos de naranja, pifia y melocotén
con granadina

Sequito 8
Limonada, menta
Colada Virgen 8

Zumo de pifia, leche de coco

CERVEZAS & SIDRA

Caina 33 cl 3,75
Budweiser, Daura Gluten-Free, 4
Free Damm Regular o Tostada, Guinness,
Franziskeiner 33 cl

Grahame Pearce Lager o Brown 33 cl 4,50
(De Menorca)
Cerveza doble 50 cl 5

Sidra Magners 50 cl 5



APERITIVOS

Aperol, Campari, Martini Bianco,
Martini Rosso, Pimm’s

Vermut Antich Original

SANGRIA

7,50

Mediterranea tinta o blanca

Vinos

ESPUMOSOS

6 copa/ 27 jarra

Vallformosa Mistinguett
Brut Nature

D.O. Cava, Espafia.

Xarel-lo, Macabeo, Parellada

Juvé & Camps Essential Purpura
Reserva Brut

D.O. Cava, Espafia.

Xarel-lo, Macabeo, Parellada

Moét & Chandon Imperial Brut
A.O.C. Champagne, Francia.
Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Noir

450 ¢
231

32 1

79
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BLANCOS

Sommos Chardonnay 4,50 Y
D.0. Somontano, Espafia. 21 0
Chardonnay

La Vifia del Abuelo 550 ¢
D.O. Rueda, Espafia. 234
Verdejo

ROSADOS

Raimat Clamor 4,50 !
D.O. Costers del Segre, Espafia. 2110
Cabernet Sauvignon, Merlot

Muga 62
D.O. Rioja, Espafia. 28 0
Garnacha, Viura

TINTOS

Legaris Roble 4,50 Y
D.O. Ribera del Duero, Espafia. 21 0
Tinta Fina

Ramén Bilbao Crianza 6!
D.O. Rioja, Espafia. 28

Tempranillo



Cocteles

COCTELES CORTOS

Aperol Spritz
Cava, Aperol, soda

Manhattan
Whisky, vermut rojo

Negroni
Ginebra, Campari, vermut rojo

Cosmo
Vodka, triple sec, zumo de arandano, lima

Caipirinha
Cachaga, limonada, menta

Margaritas (tequila y limén)
Clasico, fresa, mango o maracuya

Mojitos (ron y menta)
Clasico, fresa, mango o maracuya

Daiquiris (ron blanco y limén)
Clasico, fresa, mango o maracuya

Pomada granizada
Gin Xoriguer, limonada

10

10

10

10

10

10

10
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COCTELES LARGOS

Bloody Mary
Vodka, tomate, lima, especies

Pifa colada
Ron, puré de coco, pifia

Long Island iced tea
Ginebra, ron, vodka, tequila, triple sec,
limén, Coca Cola

Mai Tai
Ron blanco y especiado, licor de almendras,
cointreau, lima, sirope

Miami Vice
Ron blanco, fresa, coco, pifia, lima

Singapore Sling
Ginebra, marrasquino, Benedictine, zumo
de pifiay lima, granadina

Gin Tonics

Escoge tu ginebra favorita

Xoriguer, Beefeater, Seagram'’s,
Seagram'’s 00, Puerto de Indias Fresa
Bombay Sapphire, Tanqueray
Bulldog, Hendrick's, Gin Mare

Escoge su pareja perfecta
Pepino y romero, canela y naranja,
limény lima o fresa

10

12

12

12

12

12

10,50

12,50
14,50



COCTELES DE AUTOR

Smoky Martini
Gin Xoriguer enfriada con vermut seco,
anis y un toque de scotch

Artiem Smoky Margarita
Tequila, agave, lima fresca y bitter de
naranja para realzar las notas citricas

Colada de maracuya
Ron, puré de coco, pifia y pulpa de
maracuya

Bloody red-Mary

Tinto Ramén Bilbao, tomate, remolacha,

limay especias

s

12

14

12

14
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ESPIRITUOSOS copa / combi
BRANDY Y COGNAC

Magno 6
Cardenal Mendoza, Courvoisier 10
GINEBRA

Xoriguer, Beefeater, Seagram'’s, 7 10,50
Seagram'’s 00, Puerto de Indias Fresa

Bombay Sapphire, Tanqueray 9 12,50
Bulldog, Hendrick's, Gin Mare 11 14,50
LICORES

Hierbas de Menorca, Orujo, 6
Pacharan, Limoncello, Amaretto,

Baileys, Cointreau, Kahlua,

Gran Marnier, Tia Maria

Jagermeister, Drambuie 8

RON

Bacardi, Brugal Extra Viejo, 7 10,50
Captain Morgan

Havana 7 9 12,50
Matusalem 15 Years 11 14,50
TEQUILA

José Cuervo 7

Don Julio 13
VODKA

Absolut, Smirnoff Red 7 10,50
Ciroc 9 12,50
Grey Goose 11 14,50
WHISKY

Famous Grouse, Jameson, Ballantine's,
Ballantine’s light, Dewar's White Label,
Johnnie Walker Red label

Jack Daniels, Johnnie Walker Black Label
Macallan 12 afios, Cardhu

10,50

12,50
14,50



BALINESAS

Relax: Dos botellas de agua y fruta fresca 39
recién cortada.

Burbujas: Una botella de Moét Chandon 99
Imperial Brut, dos botellas de agua y fruta
fresca recién cortada.
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¢SABIiAS QUE...?

El Restaurante Galdana se transforma cada noche
en un restaurante con una oferta gastronémica a la
carta con las mejores recetas mediterraneas.

Para los amantes de mantener sus buenos habitos
y rutinas de entreno durante las vacaciones
nuestro ARTIEM Sports ofrece sesiones dirigidas
diarias. Consulta nuestro programa y elige la que
mas te apetezca: yoga, pilates, spinning,...

Nuestro Blue Spa tiene ofertas diarias con
promociones y paquetes para que te puedas relajar
encontrando la mejor relacién calidad-precio.





