
V SG SL

FALSA LASAÑA FRÍA DE REQUESÓN Y TOMATE CONFITADO  

AGUACATE A LA BRASA CON LANGOSTINOS FRIOS

TOMATE NATURAL CON YOGUR Y TIERRA DE OLIVA

BERENJENA ASADA CON QUESO FETA  Y SEMILLAS CARAMELIZADAS

CEVICHE DE MARISCO Y PULPO

COCA DE ESCALIBADA CON CREMA DE AJOS ASADOS

MEJILLONES VAPOR CON ALI-I-OLI DE HIERBAS FRESCAS

TIRADITO DE SALMÓN CON HINOJO Y MANZANA

PAN, ACEITUNAS Y ALL-I-OLI  

APERITIVO DEL DÍA  

Menú Almuerzo 

DISPONEMOS DE INFORMACIÓN DETALLADA PARA PERSONAS CON ALERGIAS E
INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. TODOS NUESTROS PRODUCTOS PUEDEN CONTENER

ALÉRGENOS (REGLAMENTO 1169/2011), POR FAVOR
CONSULTE A NUESTRO PERSONAL ANTES DE REALIZAR SU PEDIDO.

¡  COMPARTE ! SHARE ! @ARTIEMHOTELS #ARTIEMLOVERS 

A ELEGIR

VEGGIE / VEGAN SIN GLUTEN SIN LACTOSA 

35 € p/p. IVA inc



V SG

DISPONEMOS DE INFORMACIÓN DETALLADA PARA PERSONAS CON ALERGIAS E
INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. TODOS NUESTROS PRODUCTOS PUEDEN CONTENER

ALÉRGENOS (REGLAMENTO 1169/2011), POR FAVOR
CONSULTE A NUESTRO PERSONAL ANTES DE REALIZAR SU PEDIDO.

¡  COMPARTE ! SHARE ! @ARTIEMHOTELS #ARTIEMLOVERS 

A ELEGIR

ARROZ SECO DE POLLO DE CORRAL CON TRIGUEROS

ARROZ NEGRO CON CARPACCIO DE GAMBA Y ALI-I-OLI

ARROZ MELOSO DE LANGOSTINOS  BOLETUS

ARROZ CIEGO DE MARISCO

ARROZ SECO DE VERDURAS ASADAS CON ROMESCU

ARROZ SECO DE SECRETO IBÉRICO CON SETAS

CALAMAR PLANCHA CON VERDURITAS CRUDAS Y MAHONESA

LUBINA A LA BILBAINA

ENTRECOT DE TERNERA CON PIQUILLOS CONFITADOS

SECRETO IBÉRICO CON TRINXAT DE COL Y MANZANA

VEGGIE / VEGAN SIN GLUTEN SL SIN LACTOSA 

A ELEGIR

PIÑA, HELADO DE COCO & CHUTNEY DE MANGO

FRESAS ASADAS CON HELADO DE QUESO MAHÓN

ALBARICOQUES ASADOS CON CREMA DE MASCARPONE

TARTA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA

FRUTA DE TEMPORADA

FONDANT DE CHOCOLATE CON HELADO

Menú Almuerzo 


